
	

Mittagskarte 
          

Belegte Brote und Platten                
 
18.  Schollenfilet Paniert 1/1 Stk. A.D       Kr.   115,- 

    mit hausgemachter Remoulade A.C.L.M.3 auf Brot A.G   
  

24.  „Stjernekaster“ - Schollenfilet Paniert D.C      Kr. 165,-                                                           
 mit Krabben, Räucherlachs, hausgemachter Remoulade A.C.L.M.3  

  Mayonnaise, Kaviar und Brot A.B.C.D.G.M.L.3 – Ca. 360g – kcal 793g - P 33g - KH 51g – F 52g    
  

 Verschiedenes 
 
  60. Caesar Salat   (Nur Hochsaison)      Kr.  149,- 
    gebratene Hähnchenbrust, Römersalat, Cherrytomaten, Crutons,  
    Caesar-Dressing, Parmesan 
    C.D.M.G.A.L.17.2.3.16.A.C.H.L.M.3 - Ca. 400g - kcal 444 - P 31g - KH 18g - F 32g 

  61.  Chicken Bowl         Kr.  175,- 
    gebratenes Hähnchen, Gemüse, fermentierter Chinakohl, Mirabelle, Basmatireis, 
    Kokos-Sriracha A.D.F.3.17.0 
  62.  Feta-Bowl         Kr.  175,- 
    Schafskäse, Gemüse, Ei, Basmatireis,  
    Mirabelle, Kokos Sriracha C.D.G.H.17.0 
  63.  Chili con Carne         Kr.  148,- 
    Sauerrahm, Nachos, Brot A 
 

67.	 Traditional Fish and Chips A.D       Kr.  165,- 
    Fischfilet im traditionellen Bierteig gebacken mit Pommes Frites,  

  hausgemachter Remoulade A.C.L.M.3 und Salatbouquet O.3.17 
  68.  Spanische Spezialitäten Brett       Kr.  179,- 
    Vom Iberico de Belotta und Käse, Zubehör und Brot. A.G.3.2 

 
69.  Steaksandwich         Kr.  185,- 
  kleines Rumpsteak mit einem Chili Dressing und	

           rohen Zwiebeln auf Knoblauchbaguette A.G dazu Pommes Frites    
  79.  Schollenfilet Paniert       Kr.   159- 
           mit Pommes Frites oder Bratkartoffeln 2.3.16 hausgemachter  
    Remoulade A.C.L.M.3 und einem Salatbouquet 3.17.O  

96.  Omelette           Kr.   148- 
mit Speck 2.3.16 Champignons, Tomaten, Zwiebeln,  
Schwarzbrot u. Butter G 
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